Grands Vins I'|E Cahors

Haute Collection 2002 :
= Romnd en bouche avec son
architeciuere  harmonicuse, 4
sucun moment il nagresss le

uvie Réservée de 1"Afenl
2002 : “Classé ler Grand Vin. Vous
upprécierer  comme moi ce Cahors
cuvde Réservie de L°ATen] D02.au
ez complens {(prosellle, violetie), de
houche épicde, hien corsd, de couleur
grenal, o une belle charpente, riche, de
trés bonne garde (920E, il bes v
hien)," e dies Fina e Frasce 2008
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 sipmmrs Haute Collection 2001 : “Beau
Cahors...qul sent le prunesu confit, un vin pras. dpicd, de

charpente: volumineuse, au boisé fondu, Aucune hésitation.”
Chuidde e Fitee o Fremve J006

Cuvée Réservie des Tsars 2001 1 - aux senteuss de
prodszlle et d"humus, toul en rendeur, trés bien équilibré entre
finesss et tanins, & déboucher dés malvenant mals de bonne
Evplution également.” Gride der Fiv de Froncs 205

l/ilw d. M
R palads gid s couvre par flots

suceessifs de parfums de guignelt, de confiture de fraise, de cachou vanillé
et de bois neul. Un remarquable necear & déguster sur un rapedt de boeuf oux
PUOVTONE, (e der Fms 2k

Haute Collection 2001 : “Majestueuse robe d'une belle teinte prurpre
intense Le nex d entrde " ouvee sur des senieurs de boisé vanille puis glisse
lenteenent vers des notes froitdes (priote, praneau) et florales (pivainel En
beuche ¢'est un win qui se livee sans retenue avec ses tanins nobles, =
matidre a0 praln semde, sa texmure & Dorigine compecte bien délice par
I"élevage. Au palais la réglisse noire, la truffe, Je brandy el e boisé fumé
accompagnent Jes épices. Un ven de garde mod qui o"exprimera parfaitement
5Uf 325 IMEEPETs AU POivIe VerL." Gas dos Fuep 03

Haute  Collection
2001 “Comme un signe
dexcellence le Chienu
Eugénie  sccurmule  les
récompenses,

Le millésime 2001 en est le metlleur exemple. Ce vin se pare
d'upe obe rouge grenai foncé et se dote d'un nez oche,
mtense, expressif et finement boisé aux ardmes de fruits
rouges et vanille." ¥/ - demier 203

Covée Réservée de 1" Afeul 2002 : =Ce millésime
déguge des ardmes de frults rovges bien matunés finemen

éplods sur fond de sous-bois ef de cépe. Un mst [ 504
fenry 14

Cuvie Réservée des Tsars 2001 & Nos

1500 meilleurss bouteilles de Lannde. “Un large
volume en bouche, accompagné par des notes de
prunesu frais, poudre de cacwo. prunelle. Une
cuvée cadurcienne bien boisée, qui $"abonnira
sur @ moins cing ans. Un commence & I boire
avant sur des plais en souce. Un benu ¢lassigue
de |"appedlation.” Hors mire n™ - Mowmbee J005

Haute Collection 2002 : Moz 141 coups de eeurs oo mion des
Vignerons Indépendants. 4 &oiles. “Boisé impressionnant o0 Fon devine
I"impact des fermentotions malolactigques en DAmHues.” W - Noedee Jo03

Cuvie Réservée de 1" Aleul 2003 : 8/10 “Le vin posséde une robe
sombre et un nez épicé. Dense, concentrée, annigue, la beache freaferme un

joli “jus™, aves un benw boisé chou de girefle et des tanins arondis.” Cames de
Diéirvtation ol fa FRFE n 744 - 28 ackob e 7005

Cuvie Pierre le Grand 2003 ¢ 7,510 “La robe sombre affiche une
fzinte vinlete Aprés un nez lépérement vigdtal, le vin offre une attaque
franche, un miliew de bouche dense et présente des tanins mastiques,

Actaellement la finale ne se développe pas, mais il y o de la matiere.™ Carmey
o Magnaratian ay fa BEEF 034 - 38 ook J005

Haute Collection 202 * “C:-
2002, couleur gremst, s"exprime dans
Tes registres. de fruils noirs (prunead)
el du boist (prilld), puis offre des
formes  opulentes  mwtour  d'une
charperie  de  quulitd La  finalz
pensisla:nlc ru.ppel'le les dix-huir easis
pasids en 0. De harmonie dés &
PRESENL"™ Chuide S0

Cuvée Béservée de " Adeul 2002 : “La cuvde de
1"Afeul est une habiée du Guide. Elle ploirn dans le
mill&sime 2002, aux amateurs de vins riches en andmes, Car
50US une fginte sombee, cerise burlat, elbe décline volontiers les
Trults nokrs relayés par un bolsé woasié. La bouche franche
présente cetie méme duslité promatique.” Guidk os

HACHETTE

“Robe intensz, reflets
nokrs. Mez trta concentré, of kes ardmes boisée [dpérement tonstés dominent

encare... Belle présence en bouche, ompleur, densité, gms, puisance, ™
Chcichng, svmamiing, difvamire 2GS

Cuviée Réservie de 1’ Afenl 2001 : 27100 “Robe intense. pourpre
violocé Bemu per profund, fur le fruit, nete plaisante de zan, boisé
dlégamment fondic La boache séduit par son ampleur... Un Cahors de bonne
facture, d&h Tart agréable™ woF - (krabee, novenbre, doembee 04

Haute Collection 2002 : 90100 "Robe sombre, reflets vialaces de
jeunesse. Wez mux socents bolsés évoquard le pain grillé. La bouche esi
meargués par les ardmes o élevage 00 s expriment our & 1our les tpices, Ie
café, le maka.”

Cuvite Réserviée de 1'Afeal 2003 : 900100 “Robe soutenue, reflets
pourpre, jeune. Moz d'abord mindral ¢t bodsd, évogquant le grophite avec en
arrigre-plan un fruit noir net. En bouche, un vin compler, corpulent, aux
tanins soyeux, Lo Longueur est au rendez-vous avec une longue finale
arvrmnlicque.

Cuvie Pierre le Grand 2003 @ 87/100 “Robe soutenue o reflets
rouge vif. Wez typé évoquant ke prunean, le foin coupd. La bouche délivee
ume jalie quatité de fruit sans omettre une certaine charpente. Un Cahors
traditionnel, bien construil et possédant de la ebserve.
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Grands Vins de Cahors

Un guide unique qui défend les wirais vins
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Faz, 0 6% 20 19 81

Classé {er Grand Vin, Une propriée mans-
muise de ire en fls iz 5 mibcles. Le
vipubl 25 ha sétend sur des rerramses,
demi-coteain 60 COtEsa. Mm
comime moi ce Cahors cnwée de
1Azl 2002 (0550 Assrrroir et 5% Tamoar,
magration bangue de 20 & 25 jours en cuve-
n:m n'u:mmrﬂcd.eh lemp-&:u.wa

puis d

Eéneptmhm ISrume.:hntH}m
ﬁmrm& pas de collage), au nez complee
Igroseille. violere...}, de bouche épicde, bien
comsd, de couleur grenar, d'une e char-
e. riche, de wés bonne e (9,20 € il
E;.I bien). Exeellent C cuvie Pier-
= e Grand 2002 (75% Awerroi er 15%

Mierloe, en filts de 2 & 4 vins pendant
15 mnis), La raconie que le mar Pies-
m le Grand seagnan son essomac, fost fagh

le, au ¥in d.:%m 05,30 €), Beaw Cahors

Hame Collection 2001, pur Ao, ée-

\!grmﬁ:sd:di&mnmﬁpﬂl&sm 18

mois, qui sent le pruncan confit, un vin gras,

aﬁ. de ente velumineuse, zu boisé
u (20 €).
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